el

Stephane £ .cemet atiicot

Biscuit moelleux, granola croustillant, abricot réti, ganache infusée au romarin et confit abricot

Paola,éq/ lonte W]a/e:c/ﬁw

Pate a tarte, creme amande aux péches, diplomate et péches fraiche

Brownie, croustillant praliné, crémeux praliné mousse chocolat au lait

Alix Lo farte <hoco foamtboioe

Moelleux chocolat aux framboises, confit framboise, ganache chocolat noir
Melvyn Lielain 4/54&/

Pate a choux, creme café réalisée au véritable café infusé, glacage café
Gina fLeclain <hocolat

Pate a choux, creme chocolat, glagage chocolat

Brigittelc pa/m:& - _g»ve/yf

pate a choux, croustillant praliné, crémeux praliné, ganache praling, praliné maison

David e Zlare pritiseion

pate sucrée, appareil a flan, vanille gousse

Patrick Ze _gﬁ/éa/ e e

savarin imbibé au rhum, chantilly au rhum

Meringue suisse, gel menthe, creme montée, fraises

Régine Lo Joint foroni

pate feuillettée pure beurre, creme diplomate vanille, choux a la creme

Maud ‘e weille-feeitle

Pate feuilletée pure beurre, creme diplomate vanille, chantilly

Roxanne e feaioien

Biscuit cuilléere, creme diplomate vanille, fraises

Kit profiterole maison

Kit profiterole a garnir: choux craquelin, sauce chocolat, amande torréfiées, chantilly

- ala carte

4.60 - 24.00 €

Individuel ou 6 pers.

4.60 - 24.00 €

Individuel ou 6 pers.

4.60 - 32.00 €

Individuel ou 8 pers.

4.50 - 24.00 €

Individuel ou 6 pers.

420 €

Individuel

420 €

Individuel

4.50 -29.00 €

Individuel ou 8 pers.

3.00-19.00 €

Part ou 8 pers.

3.90 €

Individuel

4.50 - 32.00 €

Individuel ou 8 pers.

de 27,00€ a 45,00 €

6 /8 /10 personnes

de 23,00 € 4 36,00 €
6 /8 /10 personnes

de 19,00 € 2 45,00 €

4 /6 /8 /10 personnes

été 2025



